Herzlich Willkommen beiuns, 1,
m  Hotel Berghof -

Hotel
Restaurant

Das Team vom Berghof freut sich,

. o . N B hof
Sie kulinarisch verwdhnen zu diirfen! GRS

Sollten Sie mit unserem Service und unseren Produkten

nicht 100%ig zufrieden sein, lassen Sie uns dies bitte wissen;

wenn doch, wiirden wir uns freuen, wenn Sie uns weiterempfehlen!
In diesem Sinne -, Zum Wobhle und quten Appetit!”

lhr Berghof-Team

Ben venuti all” Hotel Berghof

Tutti i collaboratori del Berghof sono felici
di potervi ospitare e di viziarvi con il nostro servizio
e i nostri prodotti ben selezionati!
Fateci sapere che cosa pensate del nostro servizio e se vi e~ piaciuto non
esitate 3 dirlo ad altri.
Vi aququriamo

Buon appetito

Welcome to our hotel “Berghof”,

The Berghof-Team is very happy to

welcome you in our cosy hotel and to offer you
a good service with well chosen products!

Please don't hesitate to tell us your opinion.

If you liked our service you are free to recommend us to others!

In this sense
“Cheers and enjoy your meal!”



Aus der Suppenkiiche

RINDSBOUVILLON mit BACKERBSEN oder PROFITEROLES
palline di crostini di pane o profiteroles in brodo
clear soup with small chou paste patties or profiteroles € 2,90

RINDSBOUILLON mit KRAUTERFRITTATEN
frittatine alle erbe in brodo
clear soup with sliced herbal-pancakes €310

RINDSBOUILLON mit LEBERKNODEL
polpette di fegato in brodo

clear soup with liver dumplings €310
GULASCHSUPPE mit Gebick
minestra di gulasch con pane € 4,40

goulash soup with bread

Erfrischende Salate
GRUNER SALAT

insalata verde

lettuce salad € 2,80
BUNTER SALATTELLER € 3,80

piatto di insalata mista
plate of mixed salad

THUNFISCHSALAT “AL MARINAIO”

Thunfisch mit Zwiebelringen auf marinierten Blattsalaten, Oliven

und frischen Krjutern
tonno con anelli di cipolle, insalata ed erbe fresche €750
tuna fish with onion rings, salad and fresh herbs and olives

+WANDERER ENERGIESALAT”
verschiedene Blattsalate mit gerdstetem Speck, Kartoffelscheiben, Zwiebel und
Schafskisewiirfeln €850
,insalata energetica” con speck arrostito, patate, cipolle e pecorino
“Enerqy salad”: lettuce with bacon, potatoes, onions and sheep’s milk cheese



FITNESSTELLER:

bunte Salatvariation mit gebratenen PUTENBRUSTSTREIFEN
insalata con striscioline di tacchino alla griglia €9,10
salad with grilled turkey stripes

Alle Salate kdnnen auch mit Joghurtdressing (+€ 0,50) oder Kiirbiskerndl (+€ 0,50) serviert werden!

Kirntnerisches & Traditionelles

KARNTNER KASNUDELN

mit lauwarmer Butter und frischem Schnittlauch € 7,50
piatto tipico: fagottini giganti con ripieno di ricotta
traditional plate: gigantic dumplings filled with white cheese

KASERAHMSPATZLE mit Rostzwiebeln
und gebratenen Speckstreifen, serviert im urigen Pfand’l,
dazu ein kleiner, griiner Salat €8,50
“spitzle” pasta ai formaggi con cipolle arrostite,
strisce di speck ed un piccola insalata verde
homemade minidumplings with cheese, roasted onions,
bacon stripes and a small bowl of lettuce salad

DEFTIGE ALMJAUSE zum selber ,Hand-anlegen” €750
mit ,Belohnungsschnapserl” (Speck, Kise,
Salamischeiben, Hauswiirstel und Verhackert's)

merenda tipica (con speck, diversi tipi di salumi

e prodotti tipici della Carinzia, con grappa

tipical cold plate (bacon, cheese,

hard sausages and local products) traditional clear shot

SPECKTELLER mit Brotkorberl € 6,10
piatto con speck e pane
plate with bacon and wholegrain bread

Fisch

GEBACKENES SCHOLLENFILET

gereicht mit Sauce Tartare und Petersilienkartoffeln € 11,50
filetto di sogliola fritta con
salsa tartara e patate al prezzemolo
fried cod filet with sauce tartare and parsley potatoes



Gegtilltes, Gebackenes oder vom Pfand'l

GRILLTELLER ,ART DES HAUSES” €14,00
mit verschiedenen Grillfleischstiicken (von Rind, Schwein und Pute),
Paprikadip, buntem Gemiise , Kriuterbutter und Pommes frites

grigliata mista di carne (manzo, maiale, tacchino)

con verdura e patatine fritte

mixed grill of different types of meat (beef, pork, turkey)

with seasonal vegetables and French fries

WIENER SCHNITZEL wahlweise

(scaloppina alla Milanese a scelta)

(breadcrumbed and fried scallop alternatively)

vom Schwein € 10,20
di maiale
of pork

von der Pute € 10,20
di tacchino
of turkey

dazu Pommes frites (oder Petersilienkartoffeln)
con patatine fritte (oppure patate al prezzemolo
with French fries (or parsley potatoes)

CORDON BLEU vom Schwein €11,20
mit Preiselbeermarmelade und Pommes Frites

cordon bleu di maiale con mirtilli rossi e patatine fritte

cordon bleu of pork with cranberry marmalade and French fries

RUMPSTEAK - zart rosa gebraten ( ca. 20 - 22 dag) €16,20
mit ,Café de Paris”~Butter, Marktgemiise und Kartoffeltalern

costata di manzo con burro di “cafe’ de paris”,

patate rosolate alla viennese e verdura

rump-steak with “café’ de paris”- butter,

fried potatoes and vegetables



,BERGHOF'S SCHLEMMERPFAND'L” € 13,80
gegrillte Schweinelendchen in rassiger Pfeffersauce,
an Butterspitzle, Broccolirdschen und deftigen Speckstreifen

tenerissimi medaglioni di maiale alla griglia in crema di pepe,

spitzle al burro, broccoli e striscioline di speck

tenderly grilled medaillons of pork in a creamy pepper sauce,

with spitzle, broccoli and bacon stripes

Pizza
Pizza Margarita € 7,50
(geschilte Tomaten,, Kise, Mozzarella und Oregano)

Pizza Diavolo: €8,10
(geschilte Tomaten, Kise, Mozzarella, Oregano, Pfefferoni und Schinken)

Pizza Salami €810
(geschilte Tomaten, Kise, Mozzarella, Oregano und Haussalamischeiben)

Pizza Tonno €8,10
(geschilte Tomaten, Kise, Mozzarella, Oregano, Zwiebelringe und Thunfisch)

Pizza Marqarita -klein, piccola, small €5,90
Pizza Diavolo -klein, piccola, small € 6,50
Pizza Salami -klein, piccola, small € 6,50

Pizza Tonno -klein, piccola, small €6,50



Sifser Abgang

KAISERSCHMARREN mit Zwetschkenrster
pezzetti di frittata di farina dolce con prugne cotte
warm pieces of pancakes with sweat plums

SCHOKOPALATSCHINKEN 2 Stk.

oder Marmeladepalatschinken 2 Stk.
crepe”dolce ripiene di cioccolato o di marmellata
pancakes filled with chocolate sauce or marmelade

ERFRISCHENDE EISPALATSCHINKEN
crepe’ dolce ripiene di gelato
pancakes filled with ice cream

MOHR IM HEMD
soufflé al cioccolato
chocolate souffle’

APFEL- oder TOPFENSTRUDEL
strudel di mele o di ricotta
apple strudel or fresh cheese strudel

... dazu SCHLAGOBERS
(con panna montata, with whipped cream)

... dazu VANILLESAUCE
(con salsa alla vaniglia, with vanilla sauce)

SACHER-~ oder TOPFENTORTE
torta di cioccolaty o di ricotta
chocolate or fresh cheese cake

€7,50

€ 4,00

€ 4,30

€ 3,80

€ 2,80

€0,40

€0,90

€ 2,80

DAS TEAM VOM BERGHOF bedankt sich fiir IHREN Besuch!




